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Business Lunch 
 

Mo. bis Fr. von 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr 

 

 

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal 

nach unserem aktuellen Menü 

 

 

 

Menü 

 

2 Gang mit einem Glas Wein 

27 € 

 

 

 

 

 

Philharmonie Menü 

 
( 3-Gang ) 

 

Die perfekte Verbindung zwischen Kultur und Kulinarik. 

Genießen Sie die ersten beiden Gänge vor dem Philharmonie 

Abend, das Dessert können Sie im Anschluss in Form eines kleinen Buffets 

im Japan Salon oder in der Bar genießen. 

 

32 € 

 

 

 

Ihr Gastgeber  

Andreas Rüffer 
 F&B Manager 
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Vorspeisen / Starters 
 
 

Strammer Max mit Parmaschinken, Gurke und                                                          

Kapernvinaigrette 

„Strammer Max“,  parma ham, cucumber and vinaigrette of capers 

12€ 
 

Geräucherte Entenbrust, Wildkräutersalat, Blaubeeren 

und glasierter Ziegenkäse 

Smoked duck breast, salad of wild herbs, blueberries 

and glazed goat cheese 

14€ 

 

Gebratene Gambas mit eingelegter Paprika und Rucolapesto 

Pan-fried prawns with pickled bell pepper and rocket salad pesto 

16€ 

 

Gegrilltes Rindertatar mit konfierten Tomaten, Zucchinirösti 

und Parmesanschaum 

Tartar of fried beef, tomatoes, zucchini rösti and foam of parmesan 

17€ 

 

 

 

 

Suppen/ Soups 
 
 

Erdbeergazpacho mit Olivenöl und Gamberettispieß 

Strawberry gazpacho, olive oil and prawn skewer 

8€ 
 

 

 

Sauerampfervelouté mit Lachstatar und Gartenkresse 

Sorrel velouté, salmon tartar and garden cress 

7€ 
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Hauptgänge/ Main dishes 
 
 
 

Gebratener Lachs, grüner Spargel im Brickteig, 

Pfifferlinge, Zuckererbsenpüree und Brunnenkresse 

Pan-fried salmon, green asparagus in brick pastry, chanterelles 

and sugar snap pea puree 

€ 24 

 

 

 

Gebratener Loup de mer, Basilikumbutter und Auberginenravioli 

Pan-fried sea bass with basil butter and eggplant ravioli 

€ 27 

 
 

Rinderlende mit altem Balsamico, Thymiangnocchi 

und Bohnenkernen 

Beef tenderloin with old balsamic, thyme gnocchi 

and beans 

€ 29 

 

 

 

Châteaubriand für 2 Personen 

mit Bohnenragout, Dauphine-Kartoffeln  und Rosmarinsauce 

Châteaubriand for two persons 

with bean ragout, potatoes Dauphine and Sauce Rosemary 

pro Person € 30 

per person € 30 

 

 

 

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln und Salat 

Veal escalope with pan fried potatoes and salad 

€ 27 
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